
 

Профессиональное оборудование для предприятий
торговли и общественного питания

8(800)550-91-79
Плита WOK ITERMA

ПВИ-400/700М-1/5 ИНДУКЦИЯ

(Цена со склада в г.Москва)

118 033 руб.
Мы осуществляем доставку по всей России

Принимаем оплату картами без комиссии

ОПИСАНИЕ
Мощная индукционная плита WOK ITERMA

ПВИ-400/700м-1/5 - один из основных
элементов тепловой линейки Line 700m.
Предназначена для приготовления
различных блюд в наплитной посуде на
предприятиях общественного питания и
торговли. Модель имеет модульное
построение, что позволяет комбинировать
верхние и нижние составляющие плиты на
усмотрение заказчика. Плита может быть
установлена на подставки открытого и
закрытого типа. Подставка приобретается
отдельно. Особенности: Эргономичный и
функциональный дизайн Предельно простое
и удобное управление Легкая очистка
оборудования Характеристики:
Номинальная потребляемая мощность одной
индукционной зоны: 5 кВт Диапазон рабочих
температур: 80-260 ˚С Преимущества
индукционной плиты: Экономия
электроэнергии, времени, физических сил
Чистота, более комфортная температура и
безопасность в рабочем помещении
Скорость и качество приготовления пищи
(приближено к газовым плитам)

ОСНОВНЫЕ ХАРАКТЕРИСТИКИ
Код товара 6598
Производитель ITERMA (Итерма)
Страна производитель Россия
Гарантия, мес 12
Количество конфорок 1
Источник энергии Электричество
Напряжение, в 220
Энергопотребление, кВт 5
Ширина, мм 400
Глубина, мм 760
Высота, мм 390
Способ установки Настольная
Нагрев Индукционный
Вес нетто, кг 40
Вес в упаковке, кг 45
Габариты в упаковке, мм (ШхДхВ) 500x800x500
Упаковка гофрокороб
Статус в Москве в наличии
Стоимость доставки по Москве 700
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