
 

Профессиональное оборудование для предприятий
торговли и общественного питания

8(800)550-91-79
Плита электрическая 4-х

конфорочная ЭПЧ-9-4-18-05 с
жарочным шкафом "Традиция-4"

(Цена со склада в г.Москва)

71 725 руб.
Мы осуществляем доставку по всей России

Принимаем оплату картами без комиссии

ОПИСАНИЕ
Электрическая плита ATESY

ЭПШЧ-9-4-16-05 Традиция-4 используется
для приготовления широкого спектра блюд в
наплитной посуде, а также для выпечки
хлебобулочных и кондитерских изделий на
предприятиях общественного питания и
торговли. Модель оснащена 2 ТЭНами для
каждой конфорки, съемными боковыми
столиками, защитными экранами,
регулируемыми по высоте ножками,
жарочным шкафом с 2 ТЭНами, регулировка
температуры которых может
осуществляться независимо друг от друга.
Столешница и фасадные элементы
выполнены из нержавеющей стали AISI 430,
корпус - из оцинкованной стали, опорные
части ножек - из пластика. В комплект
поставки плиты входят 2 гастроемкости GN
2/1 глубиной 20 мм и 1 гастроемкость GN 2/1
глубиной 40 мм. Особенности:
Подъемные конфорки легко демонтируются
с плиты для производства ремонтных работ
В жарочном шкафу предусмотрено
дифференцированное включение верхних и
нижних ТЭНов Регулировка температуры
жарочного шкафа осуществляется
терморегулятором Усиленные петли двери
жарочного шкафа рассчитаны на 150 тысяч
открываний Особая схема теплоизоляции
панели управления конфорками позволяет
сохранять на ее поверхности температуру,
не превышающую 50 ºС, что предохраняет
обслуживающий персонал от ожогов
Быстросъемный плинтус предотвращает

ОСНОВНЫЕ ХАРАКТЕРИСТИКИ
Код товара 1503
Производитель ATESY (Атеси)
Страна производитель Россия
Гарантия, мес 12
Количество конфорок 4
Духовой шкаф есть
Источник энергии Электричество
Напряжение, в 380
Энергопотребление, кВт 18,4
Ширина, мм 780
Глубина, мм 900
Высота, мм 870
Способ установки Напольная
Материал конфорки Чугун
Размер конфорки,мм 340х340
Внутренние размеры духового
шкафа, мм

670х560х390

Максимальная температура на
поверхности конфорки, °С

+300

Диапазон температур духового
шкафа, °С

+50...+270

Материал корпуса Нержавеющая сталь
Стандарт GASTRONORM да
Управление электромеханическое
Время разогрева до рабочей
температуры, мин

20-30

Противней в комплекте, шт 3
Вес нетто, кг 170
Вес в упаковке, кг 220
Габариты в упаковке, мм (ШхДхВ) 1070х970х1100
Упаковка ящик из оргалита
Статус в Москве снят с производства
Стоимость доставки по Москве бесплатно
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попадание мусора под плиту
Дополнительные характеристики:
Количество уровней жарочного шкафа: 5
Площадь рабочей поверхности конфорок:
0,46 м2 Мощность ТЭНа конфорки:
Внешнего : 2 кВт Внутреннего: 1 кВт
Время разогрева объёма жарочного шкафа:
от 20 до 30 мин. Общая потребляемая
мощность жарочного шкафа: 6,4 кВт
Внутренние размеры жарочного шкафа:
670х560х390 мм Габариты с установленными
боковыми столешницами: 1050х900х870 мм
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